Mamito
Premium Frittier-Ol

Unser Bestes fur
lhre Fritteuse

‘Mamito Extra

@ perfekt frittierte
Produkte von Anfang an

@ Verlangerung der Ol-
Standzeit auf das 3-fache

kUrzere Frittierzeit
rein pflanzlich

frei von Palmél und
gehdrteten Fetten

frei von synthetischen
Zusatzstoffen

weniger Geruchs-
entwicklung

konstant weniger
Ol-Aufnahme der
Produkte
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produziert in
Deutschland
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Mamito Extra & Mamito Kombi

So funktioniert es perfekt.

Mit Mamito Konzentrat

Bis zu Sx l&Gnger frittieren

Geben Sie téglich 1 Hub Mamito Kombi Konzentrat
zu unserem Premium Frittier-Ol Mamito Extra.

Kombi

Lebensmittelzutat @ .. . . .
-y @ verlangert die Ol-Standzeit
Lebensmittelzutat @ . R U m d G S 5 _fa C h e

Konzentrat

@ Kosten & Ressourcen
sparen

@ verbessert die
Frittier-Qualitéat

Verlédngerung der Ol-Standzeit

Standard Standard

Frittier-Ol Frittier-Ol
. . = Mamito

Mamito Extra (Premium Frittier-Ol) Extra

Mamito
m- + Mamito Kombi (Konzentrat . er Langlebigkeit) I Extra
+ Kombi

HEIZSTUNDEN 20h 40h 60h 80h 100h

Unser Mamito Extra
entspricht in seiner
FettsGurezusammen-
setzung den aktuellen
Empfehlungen der
DGE, OGE, SGE und

ist frei von gehdrteten
Fetten. Mamito Extra
ist koscher- und halal-
zertifiziert.
EINFACH PERFEKT FRITTIEREN. Artikelname Mamito Extra Mamito Extra Mamito Extra
10 L / Okobox 10L/BaginBox | 10L/PET-Flasche
Mamito GmbH
Hunsrockstr. 49 GTIN Verkaufseinheit | 4260497491071 | 4260497491194 | 4260497491064
D-66625 Nohfelden Verkaufseinheit / 72 72 72
fon +49 6852 42699-0 Europalette
fax +49 6852 42699-29 Lage / Europalette 3 3 3
mail mfo@marmto.de Restlaufzeit 9 Monate 9 Monate 9 Monate
web www.mamito.de
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